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Считать в 
плане

Индекс Наименование
Экза 
мен

Зачет
Зачет 
с оц.

КР
Экспер 
тное

Факт
Часов 
в з.е.

Экспер 
тное

По 
плану

Конт. 
раб.

СР
Конт 
роль

Интер  
часы

Пр. 
подгот

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр КРпПА
КРпПА 

пр. 
подгот

ИФР
ИФР 
пр. 

подгот
СР

Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр
Пр пр. 
подгот

СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб
Лаб 
пр. 

подгот
Пр

Пр пр. 
подгот

КРпПА
КРпПА 

пр. 
подгот

ИФР
ИФР 
пр. 

подгот
СР

Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр
Пр пр. 
подгот

СР
Конт 
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр
Пр пр. 
подгот

КРпПА
КРпПА 

пр. 
подгот

ИФР
ИФР 
пр. 

подгот
СР

Конт 
роль

210 210 7888 7888 2944 3900 1044 590 12 30 1080 180 54 198 540 108 30 1152 126 162 180 504 180 28 1080 162 108 198 504 108 26 1008 140 60 200 464 144 28 1062 180 108 108 4 522 144 23 886 98 28 2 84 2 532 144 27 972 144 36 180 2 504 108 18 648 80 70 60 2 330 108

128 128 4936 4936 1940 2384 612 384 6 30 1080 180 54 198 540 108 30 1152 126 162 180 504 180 19 756 108 72 162 342 72 21 828 120 60 160 380 108 13 522 90 36 72 4 252 72 9 382 42 28 2 14 226 72 3 108 18 18 72 3 108 20 20 68

+ Б1.О.01 История (история России, всеобщая история) 1 3 3 36 108 108 36 36 36 12 3 108 18 18 36 36

+ Б1.О.02 Философия 2 3 3 36 108 108 36 36 36 12 3 108 18 18 36 36

+ Б1.О.03 Иностранный язык 4 23 8 8 36 288 288 56 196 36 24 3 108 18 90 2 72 18 54 3 108 20 52 36

+ Б1.О.04 Тайм-менеджмент 4 3 3 36 108 108 40 68 14 3 108 20 20 68

+ Б1.О.05 Социология 1 3 3 36 108 108 36 72 8 3 108 18 18 72

+ Б1.О.06 Менеджмент 1 3 3 36 108 108 36 36 36 8 3 108 18 18 36 36

+ Б1.О.07 Маркетинг 6 4 4 36 144 144 28 80 36 14 4 144 14 14 80 36

+ Б1.О.08 Русский язык и культура речи 2 2 2 36 72 72 36 36 10 2 72 36 36

+ Б1.О.09 Математика и математическая статистика 1 4 4 36 144 144 54 54 36 8 4 144 18 36 54 36

+ Б1.О.10 Физика 2 1 6 6 36 216 216 90 90 36 22 2 72 18 18 36 4 144 18 36 54 36

+ Б1.О.11 Экология 1 3 3 36 108 108 36 72 4 3 108 18 18 72

+ Б1.О.12 Информатика 2 3 3 36 108 108 54 54 16 3 108 18 36 54

+ Б1.О.13 Механика 4 3 9 9 36 324 324 152 136 36 26 4 144 36 36 72 5 180 40 40 64 36

+ Б1.О.14 Биохимия 3 5 5 36 180 180 36 108 36 12 5 180 18 18 108 36

+ Б1.О.15 Химия 2 1 8 8 36 288 288 108 144 36 18 3 108 18 36 54 5 180 18 36 90 36

+ Б1.О.16 Начертательная геометрия. Инженерная графика 2 1 5 5 36 180 180 54 90 36 12 2 72 18 54 3 108 18 18 36 36

+ Б1.О.17 Технология продукции общественного питания 6 5 6 9 9 36 324 324 128 160 36 20 2 4 144 36 36 72 5 180 28 28 2 88 36

+ Б1.О.18 Организация производства и обслуживания на 
предприятиях общественного питания

5 5 5 36 180 180 72 72 36 12 4 5 180 36 36 4 72 36

+ Б1.О.19 Санитария и гигиена питания 8 3 3 36 108 108 40 68 8 3 108 20 20 68

+ Б1.О.20 Физиология питания 3 5 5 36 180 180 72 72 36 12 5 180 36 36 72 36

+ Б1.О.21 Безопасность жизнедеятельности 3 3 3 36 108 108 90 18 12 3 108 18 36 36 18

+ Б1.О.22 Товароведение продовольственных товаров 4 4 4 36 144 144 60 48 36 12 4 144 20 40 48 36

+ Б1.О.23 Психология и педагогика 7 3 3 36 108 108 36 72 12 3 108 18 18 72

+ Б1.О.24 Микробиология 2 4 4 36 144 144 54 54 36 18 4 144 18 36 54 36

+ Б1.О.25 Оборудование предприятий общественного 
питания

5 4 4 36 144 144 54 54 36 6 4 144 18 36 54 36

+ Б1.О.26 Цифровая экономика 4 3 3 36 108 108 40 68 12 3 108 20 20 68

+ Б1.О.27 Бережливое производство 4 3 3 36 108 108 40 68 12 3 108 20 20 68

+ Б1.О.28 Правоведение 1 3 3 36 108 108 36 72 8 3 108 18 18 72

+ Б1.О.29 Этика и психология в профессиональной 
деятельности

2 3 3 36 108 108 54 54 12 3 108 18 36 54

+ Б1.О.30 Введение в технологии продуктов питания 1 2 2 36 72 72 18 54 8 2 72 18 54

+ Б1.О.31 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 72 2 72 18 54

+ Б1.О.32 Элективные дисциплины (модули) по физической 
культуре и спорту

6 328 328 186 142 72 72 72 54 18 72 60 12 54 54 58 58

82 82 2952 2952 1004 1516 432 206 6 9 324 54 36 36 162 36 5 180 20 40 84 36 15 540 90 72 36 270 72 14 504 56 70 2 306 72 24 864 126 36 162 2 432 108 15 540 60 70 40 2 262 108

+ Б1.В.01 Проектирование предприятий общественного 
питания

7 5 5 36 180 180 54 90 36 12 2 5 180 18 36 2 90 36

+ Б1.В.02 Этикет застолья и обслуживания стола 3 3 3 36 108 108 54 54 12 3 108 18 36 54

+ Б1.В.03 Основы научных исследований 5 6 6 36 216 216 72 108 36 12 6 216 36 36 108 36

+ Б1.В.04 Метрология, стандартизация и подтверждение 
соответствия

4 5 5 36 180 180 60 84 36 12 5 180 20 40 84 36

+ Б1.В.05 Экономика и организация производства 6 5 5 36 180 180 28 116 36 6 5 180 14 14 116 36

+ Б1.В.06 Контроль качества сырья и готовой продукции на 
предприятиях общественного питания

8 5 5 36 180 180 50 94 36 12 5 180 20 30 94 36

+ Б1.В.07 Ресторанное дело 8 6 6 36 216 216 60 120 36 10 2 6 216 20 40 2 120 36

+ Б1.В.08 Организация производства и управление 
качеством продукции в общественном питании

7 4 4 36 144 144 54 54 36 12 4 144 18 36 54 36

+ Б1.В.09 Бухгалтерский учет и аудит в общественном 
питании

7 3 3 36 108 108 36 72 10 3 108 18 18 72

+ Б1.В.10 Безопасность продовольственного сырья и 
продуктов питания

3 6 6 36 216 216 72 108 36 14 6 216 36 36 108 36

+ Б1.В.11 Технология пищевых производств 5 6 6 36 216 216 72 108 36 14 6 216 36 36 108 36

+ Б1.В.12 Основы строительства и инженерное 
оборудование предприятий питания

7 3 3 36 108 108 54 54 4 3 108 18 36 54

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 6 3 3 108 108 42 66 12 3 108 14 28 66

+ Б1.В.ДВ.01.01 Пищевые и биологически активные добавки 6 3 3 36 108 108 42 66 12 3 108 14 28 66

- Б1.В.ДВ.01.02 Пищевые добавки 6 3 3 36 108 108 42 66 12 3 108 14 28 66

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 6 6 6 216 216 56 124 36 6 2 6 216 28 28 2 124 36

+ Б1.В.ДВ.02.01 Холодильная техника и технология 6 6 6 36 216 216 56 124 36 6 2 6 216 28 28 2 124 36

- Б1.В.ДВ.02.02 Водоснабжение и водоотведение на предприятиях 
общественного питания

6 6 6 36 216 216 56 124 36 6 2 6 216 28 28 2 124 36

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 8 7 8 8 288 288 132 120 36 32 4 144 36 36 72 4 144 20 40 48 36

+ Б1.В.ДВ.03.01 Национальная кухня 8 7 8 8 36 288 288 132 120 36 32 4 144 36 36 72 4 144 20 40 48 36

- Б1.В.ДВ.03.02 Кухня народов России 8 7 8 8 36 288 288 132 120 36 32 4 144 36 36 72 4 144 20 40 48 36

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 5 3 3 108 108 54 54 12 3 108 18 36 54

+ Б1.В.ДВ.04.01 Технология кондитерского производства 5 3 3 36 108 108 54 54 12 3 108 18 36 54

- Б1.В.ДВ.04.02 Технология мучных кондитерских изделий 5 3 3 36 108 108 54 54 12 3 108 18 36 54

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5 7 5 5 180 180 54 90 36 14 5 180 18 36 90 36

+ Б1.В.ДВ.05.01 Лечебно-профилактическое и диетическое 
питание

7 5 5 36 180 180 54 90 36 14 5 180 18 36 90 36

- Б1.В.ДВ.05.02 Основы диетологии 7 5 5 36 180 180 54 90 36 14 5 180 18 36 90 36

+ Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.6

21 21 756 756 101 756 6 216 96 96 120 120 9 324 3 3 321 321 6 216 2 2 214 214

15 15 540 540 99 540 6 216 96 96 120 120 9 324 3 3 321 321

+ Б2.О.01(У) Учебная практика (технологическая практика) 4 6 6 36 216 216 96 216 6 216 96 96 120 120

+ Б2.О.02(П) Производственная практика (технологическая 
практика)

6 9 9 36 324 324 3 324 9 324 3 3 321 321

6 6 216 216 2 216 6 216 2 2 214 214

+ Б2.В.01(П)
Производственная практика (преддипломная 
практика, в том числе научно-исследовательская 
работа)

8 6 6 36 216 216 2 216 6 216 2 2 214 214

9 9 324 324 21.66 302.34 9 324 21.66 302.3
4

+ Б3.01 Подготовка к сдаче и сдача государственного 
экзамена 

8 3 3 36 108 108 8.33 99.67 3 108 8.33 99.67

+ Б3.02(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита 
выпускной квалификационной работы

8 6 6 36 216 216 13.33 202.67 6 216 13.33 202.67

3 3 108 108 54 54 1 36 18 18 2 72 18 18 36

+ ФТД.01 Идентификация и фальсификация 
продовольственных товаров

7 2 2 36 72 72 36 36 2 72 18 18 36

+ ФТД.02 Анатомия пищевого сырья 5 1 1 36 36 36 18 18 1 36 18 18

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 

ФТД.Факультативные дисциплины 

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8Семестр 6

Курс 3

Семестр 5
-

Курс 1
- - Форма контроля з.е.

Блок 2.Практика 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Обязательная часть 

Блок 1.Дисциплины (модули) 
Обязательная часть 

- Итого акад.часов
Курс 2

Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4
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